
 
 

 
 

 

 

 

 

LIS de Sogas Mascaró 

D.O. 
 
PENEDÈS. 
 
Cupage 

45% Macabeo – 30% Xarel·lo y 25% Parellada. 

Ficha de cata 

 
Vista: Vino transparente, nacarado y vivo. 
 
Nariz: Aroma fino afrutado a fruta fresca y 
delicado. 
 
Boca: Suave, afrutado, fresco y bien equilibrado. 
 
Gastronomía: Ideal para acompañar pescados y 
arroces, como aperitivo, entrantes o bien con 
algún queso suave. 
 
 

 

 


