
 
 

 
 

 

 

 

 

Porto ALEGRE TAWNY 

Elaboración 
VENDIMIA: A mano, trasporte en cajas pequeñas en 
el mes de setiembre 
 
Rendimiento: 6,0 Tm/ha 
 
VINIFICACIÓN: Fermentación sin hollejos, 
Maceración a 24-26ºC y envejecimiento de 3 años de 
media en barricas tostadas. 
 
Tipo de uva 

 
Variedades tintas tradicionales como Tinta Roriz, 
Touriga Franca, Tinta Barroca y Touriga Nacional. 
 

Ficha de cata 

 
Vista:   Denominado Tawny debido a su color más 

claro.  

Nariz:  Este es un tawny joven que muestra aún algo 

de fruta fresca, aunque tenemos ya una clara 
evidencia de frutos secos. 
Boca:  Es fresco, atractivo, suave y bien equilibrado. 
 
Alcohol 19% vol 
Azúcar residual 97 g/dm3 
Acidez total 3,40 g ácido tartárico/ dm3 

pH 3,53 
 
 


