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Porto ALEGRE RUBY

Elaboracion

VENDIMIA: A mano, trasporte en cajas pequeias en
el mes de setiembre

Rendimiento: 6,0 Tm/ha
VINIFICACION: Fermentacién sin hollejos,

Maceracion a 24-26°C y envejecimiento de 3 afos de
media en barrica.

Tipo de uva

Variedades tintas tradicionales como Tinta Roriz,
Touriga Franca, Tinta Barroca y Touriga Nacional.

Ficha de cata

Vista: Denominado Ruby debido a su caracteristico
i color purpura, muy atractivo visualmente.

RUBY Nariz: Aromas de frutos rojos Muestra aromas
" frutales con toques de almendra.
Boca: bien estructurado en boca, buen equilibrio con
el dulce, un excelente oporto dentro de su tipo.
Gastronomia: Ideal para aperitivo

SBEUINTA DO PORTAL, S.A.PORTO
PRODUTO DE PORTUGAL

Alcohol 19% vol

Azucar residual 102 g/dm3

Acidez total 3,80 g acido tartarico/ dm?
pH 3,55
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