
 
 

 
 

 

 

 
 

Mancino Rosso 

Amaranto 

Ficha de cata 

 
 
Producto de excepcional calidad y 
características organolépticas refinadas 
elaborado mediante el fortificado de un 
delicado vino Trebbiano di Romagna y el 
macerado de 38 hierbas aromáticas. 
 
Color rojo oscuro con tonalidad caramelo. 
Cuerpo potente. Aromas de vainilla, ruibarbo, 
enebro, madera tostada, mirra, clavo de olor, 
canela, corteza de naranja. Muy equilibrado, 
con un final dulce-amargo de raíz medicinal. 
 
Perfecto para los mejores Negroni y 
Manhattan. 
  
 
 


