
 
 

 
 

 

 

 

 
Mancino Bianco 

Ambratto 

Ficha de cata 

 
Elaborado mediante la maceración de 37 
especies botánicas en vino base de 
Trebbiano di Romagna encabezado con 
alcohol. 
 
Color ámbar claro. Ligeramente amargo, con 
aromas de rosa alpina, manzanilla, flor de 
saúco, genciana y menta, naranja dulce y 
jengibre, pomelo rosa, terminando en 
cardamomo y regaliz con una presencia de 
quinina muy rica. 
 
Ideal para Vesper, con hielo y una rodaja de 
naranja o para algún golpe en Gin & Vodka 
Tonics. 
  
 
 


