
 
 

 
 

 

 

 

 

Cono Sur Carmenere 

Procedencia 
Chile. 
 
Variedad 

95% Carmenere – 4% Shiraz – 1% Aspiran 
Bouchet Noir (Valle de Colchagua). 
 
Vendimia / Añada 

Marzo. 
 
Envejecimiento 

5 meses en barrica nueva francesa. 

Ficha de cata 

Color rojo-negro oscuro y profundo. La nariz se 
deja seducir por la fruta roja, el cassis, las 
ciruelas y esos toques achocolatados que son el 
cuño del Carménère. En boca descubra algo de 
moka también, y una sensación especiada y 
levemente tostada. Suave pero con estructura, 
este es un vino lleno y delicioso. 
 

 
 

 


