
 

 
 

     Clos du Roc  
 

Descripción  
 

Esta selección lleva el nombre del famoso terroir 
de sílex de la antigua abadía de Saint Satur. El 
'Clos du Roc', ubicado en una ladera muy 
empinada expuesta al sur, es una de las parcelas 
más hermosas de la denominación Sancerre. Las 
vides crecen protegidas de los vientos fríos, 
resguardadas por el bosque de Charnes ubicado 
justo encima de la parcela. 
 
Sancerre Blanc AOP 

Ficha de cata  

Vista: Color oro nuevo. 

Nariz: Afrutada con notas soleadas. 
 

Boca: EN boca es tenso, denso, largo y 
con un final picante. 

 
Gastronomía: La vivacidad, la frescura y la 
mineralidad del 'Clos du Roc' lo convierten en 
un aliado perfecto para los mariscos. Excelente 
acompañante de sus platos más sutiles, 
revelará sus espárragos y pescados crudos, 
cocidos en caldo corto o marinados. 


