
 
 

 
 

 

 
 
 
 

Altos de Rioja 

Tempranillo Selección 

Especial (Rioja Alavesa) 
Composición varietal 
 

100% tempranillo. Vendimia seleccionada a mano de 
viñas de más de 20 años situadas en Laguardia, el villar 
y Kripan.  

Expresión singular del terruño de Laguardia en La 
Rioja Alavesa. 

Método de elaboración 

 

Maceración prefermentativa en frio para potenciar los 
aromas de fruta y conseguir un nivel de acidez 
elegante.  Permanencia durante 6 meses en barrica de 
roble francés para afinar los taninos y lograr un paso 
largo en boca sin aportar excesivas sensaciones de 
madera. 

Nota de cata 

 
Color rojo picota intenso, de capa media alta con 
bonito ribete amoratado. En nariz es franco, potente  
y fresco, muy afrutado y con aromas de especias y 
balsámicos. En boca es redondo, graso y 
aterciopelado, de paso largo, donde se pone de 
manifiesto su elevada concentración de fruta fresca, 
dejando al final un agradable recuerdo a regaliz. 

  


